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PHÒNG GIÁO DỤC VÀ ĐÀO TẠO
	CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM

Độc lập - Tự do - Hạnh phúc



	Số: 344/GDĐT
Về tăng cường công tác đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm
	Quận 3, ngày 02  tháng 8  năm 2016


Kính gửi:  
    - Các Hiệu trưởng trường TiH-THCS (CL, NCL);
 
Thực hiện thông báo số 136/TB-VP ngày 01 tháng 7 năm 2016 của Văn phòng UBND Quận 3 về kết luận, chỉ đạo của đồng chí Võ Khắc Thái - Chủ tịch Ủy ban nhân dân Quận 3 tại cuộc họp Giao ban Ủy ban nhân dân Quận (mở rộng) về tình hình kinh tế xã hội 6 tháng đầu năm và nhiệm vụ công tác quý III năm 2016; 


Căn cứ văn bản số 590/PYT ngày 13 tháng 7 năm 2016 của Phòng Y tế Quận 3 về đề xuất thành lập bếp nấu phục vụ cơm trưa cho học sinh tại các trường có tổ chức học bán trú trên địa bàn Quận 3; 


Nhằm tiếp tục nâng cao hiệu quả đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm, đặc biệt là đảm bảo sức khỏe của học sinh, trong đó có học sinh đang học bán trú, Phòng Giáo dục và Đào tạo hướng dẫn các trường thực hiện việc đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm trong năm học 2016-2017 như sau:

- Các trường có đủ diện tích bố trí bếp nấu ăn tại chỗ sẽ tổ chức nấu phục vụ học sinh của trường mình và học sinh của các trường lân cận không có đủ diện tích tổ chức bếp nấu ăn tại chỗ (danh sách đính kèm). Các trường cần chủ động liên hệ, phối hợp với nhau để cung cấp bữa ăn do các trường tự nấu tại chỗ, tránh sử dụng suất ăn công nghiệp do các cơ sở cung cấp ở cách xa địa bàn quận 3 (thời gian vận chuyển thức ăn đến trường sau khi nấu xong trên 120 phút). Các cụm trưởng báo cáo với Phòng Giáo dục và Đào tạo về kết quả phối hợp giữa các trường trước ngày 15/8/2016 (Cô Phương Lan nhận).
- Tiếp tục thực hiện nghiêm túc chỉ thị 08-CT/TW năm 2011 của Ban Bí thư về tăng cường sự lãnh đạo của Đảng đối với vấn đề an toàn thực phẩm trong tình hình mới, cụ thể: tăng cường công tác quản lý, kiểm tra đối với bếp ăn tập thể, căn tin trong trường học; nghiêm túc thực hiện các quy định về vệ sinh an toàn thực phẩm: thực phẩm đầu vào, thực phẩm trong quá trình chế biến, thực phẩm chế biến xong trước khi cho học sinh ăn phải bảo đảm chất lượng và vệ sinh, an toàn nhằm hạn chế tối đa ngộ độc thực phẩm và các bệnh lây truyền qua thực phẩm; kiên quyết không để các cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm không đủ điều kiện vệ sinh an toàn thực phẩm cung cấp thực phẩm và thức ăn cho các bếp ăn tập thể và căn tin trong nhà trường.

- Nhà trường tiếp tục tuyên truyền đến học sinh, cha mẹ học sinh không mua quà vặt, ăn uống trước cổng trường nhằm đảm bảo vệ sinh, phòng chống ngộ độc thực phẩm. Nhà trường tham mưu cho Ủy ban nhân dân, chính quyền địa phương phối hợp chặt chẽ, không để xảy ra tình trạng buôn bán hàng rong trước cổng trường nhằm đảm bảo tình hình an ninh trật tự và an toàn thực phẩm. 
Vì tính chất quan trọng liên quan đến việc đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm cũng như sức khỏe của học sinh, ảnh hưởng trực tiếp đến chất lượng giáo dục và đào tạo, Phòng Giáo dục và Đào tạo đề nghị Hiệu trưởng các trường TiH-THCS (CL, NCL) nghiêm túc triển khai thực hiện các nội dung trên./.


TRƯỞNG PHÒNG


(Đã ký)


Phạm Hùng Dũng
DANH SÁCH 
CÁC TRƯỜNG CÓ BATT VÀ 

TRƯỜNG KHÔNG CÓ BATT CẦN HỖ TRỢ
	TRƯỜNG CÓ BATT
	TRƯỜNG KHÔNG CÓ BATT 

CẦN HỖ TRỢ

	TiH Phan Đình Phùng
	TiH Nguyễn Thiện Thuật

	
	TiH Nguyễn Sơn Hà

	TiH Lương Định Của
	TiH Lê Chí Trực 

	
	TiH Phan Văn Hân 

	TiH Trần Quốc Thảo 
	TiH Mê Linh 

	TiH Nguyễn Thái Sơn 
	TiH Nguyễn Thanh Tuyền 

	TiH Kỳ Đồng
	TiH Trần Văn Đang 

	TiHTrần Quang Diệu
	TiH Nguyễn Thi 

	TiH Nguyễn Việt Hồng
	

	
	THCS Phan Sào Nam 

	
	THCS Thăng Long 

	
	THCS Bàn Cờ 

	
	THCS Kiến Thiết 

	
	THCS Colette

	
	THCS Lê Quý Đôn

	
	THCS Lê Lợi

	
	THCS Hai Bà Trưng 

	
	THCS Đoàn Thị Điểm

	
	THCSBạch Đằng


Nơi nhận:


- Như trên (để thực hiện); 


- P.công tác HSSV, Sở GD&ĐT (để báo cáo); 


- Ban Tuyên giáo QU. Q3 (để báo cáo); 


- TT UBND Q3 (để báo cáo); 


- Phòng Y tế Q3, TTYTDP Q3 (để phối hợp);


- Lưu: VT, YT.











